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Prefazione



di Marino Rolfi









Cari amici, sono Marino Chef e vanto
un’esperienza personale di ben trent'anni nel settore alimentare e
della ristorazione.

Trent’anni che, in un ambiente lavorativo come
questo, cambiano radicalmente le persone, incentivandole a crescere
e ad apprendere anche quando si pensa di aver raggiunto tutti i
traguardi possibili. Amore vero, passione sincera, devozione
totale, umiltà e fratellanza nella condivisione, unite ad una
sconfinata pazienza, sono gli elementi fondamentali che hanno
smussato la mia carriera, al punto tale da decidere di andare
contro corrente alla comune definizione della parola Chef,
offrendovi la mia personale visione.

Sono soddisfatto di me stesso, sia a livello
professionale che umano, in quanto, crescendo, ho avuto
l’opportunità di migliorarmi e di miglior [...]
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