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Förord

Uppdrag vin

En introduktion till vin och vinprovning

Jag har nog egentligen alltid velat skriva en bok men inte funnit tillräcklig anledning att göra det. Det var först när jag behövde kurslitteratur till mina vinutbildningar som anledningen helt plötsligt fanns där. När jag efter idogt letande i vinlitteraturen inte hittade något som passade mina behov så var beslutet enkelt. -Jag skriver en egen vinbok, så jag får den som jag vill ha den. Enkel logik som du kanske själv känner igen dig i från andra sammanhang. Är man lite petig, som jag kan vara ibland, är det enklast att göra det som skall göras själv så att man blir nöjd. Det kan dock ha sina sidor eftersom man omöjligen kan göra allting själv och desssutom kanske det finns de som, hemska tanke, gör det bättre. Skämt åsido. Förmodligen kan många andra skriva vinböcker betydligt bättre än jag men det här är min bok och den är som jag vill ha den. Min förhoppning är att även du gillar den, även om inte du har skrivit den själv.

/Torbjörn


Vad är vin?

Vin och andra jästa drycker

Vin är rent tekniskt en alkoholhaltig dryck som är gjord på jäst saft från vindruvor. Den kan vara helt eller delvis utjäst och innehåller oftast 8-15 volymprocent alkohol. Andra jästa drycker som är gjorda på frukt eller bär kallas fruktviner. Cider jäses på äpplen eller päron, och öl på mältat spannmål. Det förekommer jästa drycker även på andra råvaror som t.ex. honung och ris. Ordet ”vin” kommer från latinets ”vinum” vilket betyder vin eller vinranka.

Som vinälskare vet vi att vin är mycket mer än så. Vin är en fantastisk dryck som samlar det bästa från vår historia, blandar det med nutiden och kryddar det avslutningsvis med en nypa av framtiden. Vinet har utvecklats tillsammans med mänskligheten under tusentals år och har från att vara en dryck för kungar, blivit något som hos många har en självklar plats på middagsbordet.

Fruktvin

Fruktvin har frukt eller bär som råvara och benämns vanligtvis med råvarans namn som prefix till ordet vin. Plommonvin, äppelvin, hjortronvin etc. Det förekommer även vin gjort på björksav. 1978 antogs en lag som förbjuder jäsning av dryck där mer än 30% av alkoholen kommer från tillsatt socker och inte från bär eller frukt. Maskrosvin som nästan enbart har alkohol som jästs från tillsatt socker blev därmed förbjudet.

Svenska fruktviner behöver inte vara gjorda på svensk fruktråvara eftersom skyddad ursprungsbeteckning saknas.


Vinets vagga

Vin är ingen nyhet

Det är ingen nyhet att vi människor länge har jäst och druckit vin. 2017 gjordes fynd i Georgien där forskare hittade 8000 år gamla fragment av stora lerkärl som vid kemiska analyser visade rester av vintillverkning. Några av lerkärlen har bilder som tolkas som druvklasar och en dansande människa. Fynden1 gjordes i två byar, ca 50 km söder om Georgiens huvudstad Tbilisi. Forskarna tror att detta kan vara det hittills äldsta fyndet av domesticering av vilda druvsorter för vintillverkning. Lerkärlen som användes för 8000 år sedan liknar de nutida lerkärl ”qvevri” som fortfarande används vid vintillverkning i Georgien. Druvklasarna läggs hela i kärlen, krossas och får sedan jäsa tillsammans med stjälkar och kärnor. Troligtvis har lerkärlen använts till både jäsning och lagring.
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Att vinets vagga stod i Kaukasus vet vi sedan tidigare fynd. Vinodlingen har sedan dess gjort en lång resa både i tid och rum. Från nuvarande Georgien, Iran och Armenien via Libanon, till Grekland och Italien. Grekerna odlade vin i sin koloni vid nuvarande Marseille i södra Frankrike för ca 2500 år sedan. Romarna har sedan stått för en stor del av spridningen av kunskap att odla vin i Europa. Under sina erövringar planterade de vin runt hela Medelhavet och från Mellanöstern genom Europa till Storbritannien.

Vin har under historiens gång använts som medicin, i religiösa riter, som måltids-, och sällskapsdryck, i matlagning och som berusningsmedel. Katolska munkar har under århundradena haft en stor del i att utveckla vinodling och produktion i Europa. Den kanske mest kände är benediktinmunken Pierre Pérignon, (Dom Pérignon), som från 1668 verkade i klostret Saint-Pierre d’Hautvillers i Frankrike. Han utvecklade där tillverkningsmetoder för vinerna i Champagne.

När européerna under 1500-talet koloniserade Amerika så följde naturligtvis vinet med. Franska franciskanermunkar i Mexico odlade vin för att tillverka nattvardsvin. Därifrån spreds vinodlingen via deras missionsstationer både söderut till Sydamerika och norrut till nuvarande USA. Till Sydafrika kom vinet i mitten av 1600-talet och till Australien i slutet på 1700-talet.

I Kina har man funnit ca 9000 år gamla lämningar av en jäst dryck baserad på vilda vindruvor, havtorn, ris och honung. I Indien omnämndes mjöd i vedaskrifterna för drygt 2500 år sedan och de nordiska vikingarna lär, enligt mytologin, ha druckit mjöd.



1. Fynden publicerades i tidskriften ”Proceedings of the National Academy of Sciences” (PNAS). Foto: Mindia Jalabadze / National Museum of Georgia.


Vinhandeln i Sverige

Före Systembolaget

Kung Adolf Fredrik beslutade 1766 att avskaffa alla försök till begränsningar av alkoholkonsumtionen. Nästan alla hushåll brände sin egen sprit med potatis och spannmål som råvara. På 1830-talet bildades det flera föreningar för att stävja brännvinsdrickandet. I mitten av 1800-talet startades, på grund av den omfattande alkoholkonsumtionen, Sveriges och världens första alkoholmonopol i Falun. Samtidigt förbjöds den privata försäljningen. 1860 startades en statlig bar i Göteborg med regler för förtäringen. Dessa följdes snart av flera butiker och barer runt om i landet. 1917 infördes, efter några års försök i Stockholm, brattsystemet och motboken över hela landet. Motboken var personlig och ransonerade spritinköpen samt senare även vininköpen.

Det var dock inte alla som kunde få en motbok. Ogifta unga män och arbetslösa hade små möjligheter. Kvinnor med motbok var sällsynt och tilldelningen var då ofta en halvliter per kvartal, jämfört med männens tre liter i månaden. Den som hade högre position i samhället kunde få en större tilldelning. 1917 bildades Aktiebolaget Spritcentralen, sedermera Vin & Sprit, som tog över all partihandel med alkohol.

1922 genomfördes en folkomröstning om rusdrycksförbud. Förbudsmotståndarna vann folkomröstningen med knappa 51% av rösterna. Könsfördelningen i omröstningsresultatet var att ca 59% av männen röstade mot ett förbud medan förhållandet var det omvända för kvinnorna. Motboken avskaffades 1955 och 41 lokala Systembolag med tillsammans 247 butiker slogs samman till ”Nya Systemaktiebolaget”.
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Ändrade konsumtionsmönster

Det vin vi drack i Sverige fram till i början av 1960-talet var mestadels starkvin och framför allt då Madeira. Bordsvin från t.ex. Bordeaux och Bourgogne återfanns nog mest i högreståndshem. I de breda befolkningslagren konsumerades det mest öl och brännvin. Det är inte svårt att förstå hur vanorna förändrades när många började åka på resor till Medelhavet. Dryckeskulturen på semestermålen skiljde sig väsentligt från den hemma i Sverige. Man tog helt enkelt med sig de trevliga semestervanorna hem, vilket förde med sig att efterfrågan på bordsviner ökade på Systembolaget.

Systembolaget

Systembolaget är en butikskedja som har lagstadgat monopol i Sverige på detaljhandel med alkoholdrycker överstigande 3,5 volymprocent. Systembolaget (2018), har 445 butiker och drygt 5800 anställda. De har en omsättning på 30,9 miljarder kronor och säljer drygt 200 miljoner liter vin årligen.

Näthandel

Nu för tiden finns det många webbutiker som har sitt säte i ett annat EU-land, där man kan beställa alkoholdrycker, med leverans hem till dörren. En dom i EU-domstolen 2007, ”Rosengrendomen”, slår fast det är tillåtet för svenskar att importera alkoholdrycker från andra länder inom EU. Det handlar oftast om rena webbutiker som har sin verksamhet i Tyskland eller Danmark. Eller i alla fall har sitt lager där.

På senare tid har även enskilda vingårdar runtom i Europa börjat leverera vin direkt till svenska kunder.


Vinodling

Var odlas det vin?

Vinodling sker till största delen i två vinodlingsbälten mellan 30:e-50:e breddgraderna på norra halvklotet och mellan 30-45 breddgraderna på södra halvklotet. Det odlas naturligtvis även utanför dessa breddgrader, i t.ex. i Sverige men förutsättningarna avtar med lägre breddgrad. Det handlar helt enkelt om klimat och soltimmar. Låt oss hoppas att det får fortsätta att vara så och att den globala uppvärmningen inte förändrar förutsättningarna. Det är viktigt att komma ihåg att vinerna på södra halvklotet skördas ett halvår innan de på norra halvklotet. Detta gör att viner från södra halvklotet alltid är ett halvår äldre än de av samma årgång från norra halvklotet.
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I vinets begynnelse användes vilda druvsorter. Men dessa förädlades med tiden och idag används huvudsakligen en enda art över hela världen. Vitis vinifera, eller europeisk vinranka. Vitis labrusca är en annan art som odlas i nordöstra USA och i Kanada. Det finns även underarter och hybrider men de odlas i förhållandevis blygsam omfattning.
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